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Introducao
A empresa Olha que delicia de cozinha! Vem
com o0 intuito de ajudar pessoas que tém
uma rotina cansativa e nao conseguem se
alimentar direito. Além de produzir
comida vegana e vegetariana, doces
gourmet para o publico que ama esse tipo
de culinaria. Sempre pensando no bem
estar do meio ambiente, trocando a
marmita e a sacola plastica por materiais
biodegradaveis, um modo de ajudar o meio
ambiente sem polui-o e trazer um bom
atendimento para o publico.




Um pouco sobre a empresa
Pesquisa de mercado

Mix de Marketing

Analise SWOT-FOFA

Posicionamento de Mercado

Objetivos e Metas para o ano
de 2021
SW2H

Conclusao







Pesquisa de Mercado
« Vocé ja provou comidas veganas,
vegetarianas ou doces gourmet?
Resposta:72,2% sim e 27,8% nao
 Se nao, gostaria de provar?
Respostas:88,9% sim e 11,1% talvez.

« Vocé ja frequentou algum local com
esse tipo de culinaria?

Resposta:64,7% sim e 35,3% nao

« \Vocé jateve contato com algumas de
nossas filiais?

Resposta:100% disse que nao




Mix de Marketing

Planta do restaurante/sede

Variedades de refeicdes Preco varia de acordo com
feitas para clientes com o  cada refeicdo. Aperitivos 10 a
intuito de comer saudavel 25 reais, pratos principais 55 a
e 0 publico 75 reais e sobremesas 20 a
vegano/vegetariano. 30 reais.

O produto pode ser pedido O restaurante se comunica pelas
presencialmente em umas redes sociais. Informacdes do
das filiais do restaurante OU restayrante sio postadas nas
pelas _ fe‘ﬂes_ SOC,'a'S de redes sociais e o cliente pode
comunicacao disponivel. . :

pedir seu pedido por umas das

redes disponiveis.




Menu
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Y Aperitivo
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S Sobremesa

s mellhores sobremesas gourmet.

Aperitivo

1.1 Salada de acém com chuchu R$ 11,50
1.2 Salada de frango com laranja R$ 14,99
1.3 Sopa de gréo - de - bico R$ 16,75

1.4 Omelete de forno RS 12,50

1.5 Panaché de legumes R$ 13,00

1.6 Quiche de casca de abdbora R$ 24,40
1.7 Chuchu recheado R$ 21,90

1.8 Graos coloridos R 12,25

1.9 Salada de soja R$ 22,30

1.10 Salada de casca de maracuja R$ 17,80

Prato principal

.1 Alméndegas de armoz R$ 55,90

.2 Bobo de peixe RS 64,80

.3 Charuto econdmico R$ 57,00

4 Polenta gratinada com legumes R$55,00

5 Bolo de lentilha R$ 68,90

6 Nhogue de arroz RS 75,00

.7 Pescado com casca de mamac R$

8 Polpetone com soja R$ 65,80

9 Caldo de espinafre R$ 54,00

.10 Sopa agridoce RS 65,90

.11 Sopa de tomate RS 71,50

.12 Ensopado de came, frango e milho
R$ 72,90

.13 Franco com ricula e gueijo RS 53,80

.14 Empadao verde RS 65,90

.15 Carpaccio de abdbora RS 52,25

16 Arroz  integral com  puré de
mandioguinha e frango grelhado
R$ 63,40

.17 A moda da casa (prato vegano)
R$ 75,00

.18 Salmao ao molho de ervas R$ 55,50

.19 Legumes ao creme R$ 65,00

Sobremesa

1.1 Bolo de aveia R$ 20,00
1.2 Cheesecake de aveia R$ 21,55
1.3 Torta de doce de leite R$ 20,90
1.4 Sorvete de milho verde R$ 29,90
1.5 Doce de casca de melancia

R$ 23,55
1.6 Bom-bocado de legumes

R$ 22,60
1.7 Doce de chuchu R$ 23,45
1.8 Merengue de banana R$ 21,00
1.9 Pavé de casca de tangerina

R$ 21,90
1.10 Pudim de goiabada R$ 23,00
1.11 Mouse de damasco R$ 24,50
1.12 Surpresa de figo R$ 20,99




Otimo atendimento aos clientes;
Organizacéo utilizando o 5S;
Locais escolhidos como sede dos
restaurantes;

Decoracao agradavel,

Estabilidade na economia;
Fim da pandemia;

A volta no aumento da
demanda,;

Divulgacéao;

Nao atinge todas as classes & ==

sociais;
Estar fechado nessa pandemia;

Falta de desenvolvimento ||

culinério;
Precos altos devido a crise
econbmica;

Muitos concorrentes;

Nao estar em aplicativos
de entrega de comida.
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O QUE DEVE SER
FEITO?

Abranger clientes
com idade menor
de 40 e 25 anos.

Novas filiais

Festa
comemorativa de
10 anos

Criacéo de pratos
Novos

Criacao do
aplicativo

Cardapio
personalizado

POR QUE SERA
FEITO?

Para trazer mais
clientes

Para o
crescimento da
empresa

Para comemorar

Inovar

Trazer facilidade

Inovar

ONDE SERA FEITO?

Todas as filiais

Em algumas
cidades vizinhas
no estado de Sao

Paulo

Na sede em Tatui-
SP

Sera criado na
sede, mas vai ter
em todas as filiais

Numa empresa
gue produz
aplicativos

Em todos os
NOSS0S
restaurantes

QUANDO SERA
FEITO?

Em 2021

Estima que
algumas passam
ser feitas em 2021

25/03/2021

09/05/2021
08/08/2021
12/06/2021

21/01/2021

29/01/2021

POR QUEM SERA
FEITO?

Pelas Fundadora

Pelas fundadoras

Pelas fundadoras

Pelos chefs dos
restaurantes

Empresa
terceirizada

Nutricionistas e
chefs dos
restaurantes

COMO SERA

FEITO?
Serd realizado com o
conhecimento de
marketing que as
fundadora estao
estudando
Serd feito com um
planejamento  especifico
tendo como base o
pensamento na economia
para que possa ser
realizado.
Sera feito para a
comemoracao da
empresa onde
respectivamente

completara 10  anos,
sendo aberta ao publico e
oferecida ao individuos
relacionados a empresa.

Pesquisa e testes

Ira ser feito para facilitar o
conhecimento do cliente
sobre 0 nosso restaurante.

Com base em pesquisas
do que os clientes
procuram em um
restaurante desse ramo.

QUANTO
CUSTARA?

Sem custo

R$ 13.000,00 reais

R$3.000,00 reais

R$ 1.000,00 reais

R$3.000,00 reais

Sem custo








https://respostas.sebrae.com.br/10-ideias-de-negocios-em-alta-em-2020/
https://blog.contaazul.com/negocios-lucrativos-ideias
https://www.youtube.com/watch?v=Pla07uJ2rwY
https://www.youtube.com/watch?v=KrC6Z6Qjy6U
https://www.youtube.com/watch?v=RCOsKPHu9_c
https://www.youtube.com/watch?v=ON7jFOq2kSs
https://www.youtube.com/watch?v=LJCUVui9Z1I
https://www.youtube.com/watch?v=dgDaqpc7ydU
https://www.youtube.com/watch?v=UI-AxCI2rwY

Livros de referéncia
Quem pensa na saude, Pensa
bem. Do Curso de Alimentacao
Saudavel, do Compre Bem.
Alimente-se bem com R$1,00.
Do curso de culinaria do SESI

de Diadema com parceria da
COOP.

Delicias Light. Livro de receita
da Nestle.
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