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® A fabricagdo de sabdo é,
sem duvida, uma das
atividades industriais mais
antigas de nossa civilizagao.
Sua origem remonta a um
periodo anterior ao século




b ® Techicamente, a indudstria

do sabdo nasceu muito
simples e os primeiros

processos exigiam muito
mais pacieéncia do que

pericia.
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®Tudo o que tinham a fazer,
segundo a historia, era
misturar dois ingredientes:
cinza vegetal, rica em
carbonato de potdssio, e
gordura animal. Entdo, era
esperar por um longo tempo até
que eles reagissem entre si.
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tratava de uma reag¢ao quimica de

annificagéo.
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@(0s saboes e os
detergentes sdo

compostos de moléculas
que contém grandes
grupos hidrocarbonicos.
Com parte polar e
parte apolar.
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~ ®0s historiadores admitem que a
SOJO é origindria da China e do
Japdo e conhecida ha cinco mil

anos. Os antigos, consideravam
a soja seu principal produto

agricola e um dos cinco grdos
sagrados necessdrios a vida.
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@0 oleo de soja é extraido da
semente de soja e é utilizado
como fonte de alimento

®A maneira de extrair o dleo é
colocar as sementes de soja
em uma prensa de alta pressdo
que as espremerd até retirar-
se todo o dleo contido nelas.




DMuUITos bares, r 7’f”ﬂﬁ”ff7"
hotels e residencias ainda jogam

0 oleo utilizado na cozinha direto
na rede de esgoto,
nhecendo os prejuizos dessa
Ly J/H/IJ/IF/ do destin
SSe produto IJIJ/J'J_J ica o __JQJQ a
/ida de muitos

]IJCJLJJJ“/Z D homem.




®Ele é verdadeiramente uma
joia da natureza, sendo
impressionante a quantidade e
variedade das suas aplicagoes
inclusive na area de limpeza.



Maracuja
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®Este fruto é fonte de vitaminas

A, C e do complexo B. Alem
disso, apresenta boa quantidade
de sais minerais (ferro, sodio,
cdlcio e fosforo).

®Possui propriedades que
funcionam como calmante
natural no organismo humano.
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DELINEAMENTO DO PROJETO




Néo se deve jogar o dleo
usado em frituras
no ralo da pia nem no vaso sanitario.

Mesmo indo parar na caixa

de gordura, onde fica retido,

o 6leo acumulado

pode causar entupimentos,
refluxo de esgoto e ate
rompimento de redes de coleta.

Com isto, a caixa de gordura
precisa ser limpa periodicamente,
representando grande despesas
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A ¥ Coar o oleo e
depois deixar
decantar




2- misturar o
6leo, aqua,
hidroxido de sodio

e a fruta - :
No sabdo solido

Colocar quantidades mexer bem até
de dgua e mexer ficar bem
il bem(sabdo liquido) consistente










Sabolé

O sabdo que da um ole

Dribla a sujeira e
marca um gol para a
hatureza
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Agosto Selecionamos os mgrednentes e iniciamos os
testes do produto

Setembro: Testes de qualidade e vistoria do TCC
Outubro: Auto avaliagdo do TCC , produgdo de sabado
em escala laboratorial, escolha da embalagem.
Novembro: Entrega do trabalho escrito e termino dos
testes produto pronto
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7 eConcluimos que o trabalho de
pesquisa € muito importante para
que o procedimento experimental

possa ser executado. E que o
6leo de cozinha é um dos
matérias mais utilizados nas
culindria atualmente e merece um
atencdo especial para encorm'ar
® formas de reutiliza-lo.
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